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Esordio malto convincente per |'azienda di
proprieta di Rahel Kimmich e Marcello Piri-
si che conta su 11 ettari vitati, per una pro-
duzione complessiva di 50mila bottiglie e si
avvale della consulenza enologica di Emi-
liano Falsini, giovane enologo del Gruppo
Matura. | vini si sono dimostrati all'assaggio
tutti di ottima fattura e contraddistinti anche
da tratti stilistici comuni, che meritano di
essere descritti per esteso. |l Morellino
Marchele '04, ottenuto da uve sangiovese
e syrah, offre al naso sentori di frutta giu-
stamente matura, ben rifinita da leggeri ma
nitidi tocchi mentolati. In bocca il vino & so-
lido e pieno, senza essere eccessivo, il che
determina una piacevolissima beva, che
non viene disturbata neppure dal sostegno
del legno, dosato con buon equilibrio. Mol-
to buono il Morellino '04, ottenuto da san-
giovese in prevalenza con un'aggiunta
davvero modesta di syrah. | profumi sono
anche in questo caso molto puliti, mail frut-
to & leggermente pid acerbo e le spezie
meno pulite. Al palato il vino ha un ingres-
so morbido, perdendosi leggermente al
centro bocca, per poi riprendersi in un fi-
nale dolce e succoso. Infine I'Aione 03,
sangiovese in purezza, maturato per 12
mesi in barrique. Piuttosto complesso al
naso, alterna ai frutti rossi intense speziatu-
re e sentori di erbe aromatiche. Al gusto il
vino & garbato, possedendo un ottimo bi-
lanciamento fra tannini, rovere e frutto. Gu-
stoso e leggermente sapido ha una pro-
gressione vivace, anche in virtd di una
buona acidita, e si congeda con un finale
intenso, non profondissimo e appena bru-
sco.
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